
2023年烤鸭子的读后感 小学生烤鸭(优
质9篇)

当品味完一部作品后，一定对生活有了新的感悟和看法吧，
让我们好好写份读后感，把你的收获感想写下来吧。当我们
想要好好写一篇读后感的时候却不知道该怎么下笔吗？这里
我整理了一些优秀的读后感范文，希望对大家有所帮助，下
面我们就来了解一下吧。

烤鸭子的读后感篇一

今日王叔叔在资中给我们带回了一只烤鸭。

最终熬到了吃饭时间，那烤鸭也被爸爸以极其隆重的方式请
上了饭桌。我已来不及拿筷子，伸手就抓了一块焦黄中透亮
的鸭肉，再抽了张面饼摊在左手心，放上刚才挑好的肉，又
蘸了点甜酱，随便又夹了两根葱丝，最终将面饼和着这些卷
起来。再张大嘴巴，将这个作品放进嘴里轻轻一咬。哈，真
是油香，葱香，面饼香，几香一齐弥漫。

哈哈，在欢声笑语中，烤鸭被我们消灭了!

烤鸭子的读后感篇二

第一段：介绍烤鸭店老板的背景和经验

作为一家烤鸭店的老板，我有幸经营着这个行业已经有十多
年的时间了。从最初的一个小小的烤鸭摊位，到如今拥有规
模不小的连锁店，我见证了烤鸭行业的发展和变革。这其中，
我经历了成功和挫折，收获了经验和教训。通过这些年的努
力和经营，我不仅拥有了一定的财富，更重要的是积累了丰
富的经验和心得。



第二段：烤鸭店的核心竞争力和经营理念

我一直坚信，烤鸭店的核心竞争力在于产品质量和服务品质。
只有提供真正美味的烤鸭，才能赢得顾客的信任和口碑。因
此，我们严格把关原材料的选择和烤制工艺的把控，力求将
最好的产品呈现给顾客。同时，我们注重员工的培训和素质
的提升，让他们成为懂得服务的专业人士，为顾客提供舒适
和热情的用餐体验。

第三段：挑战与机遇：应对市场变化

在经营烤鸭店的过程中，我遇到过许多挑战。其中最大的挑
战莫过于市场的变化。随着人们的生活水平提高，对于美食
的需求也在不断升高。因此，我们必须积极适应市场的变化，
不断推陈出新，提供符合顾客口味的新产品。同时，我们也
要善于发掘市场的机遇，不断开拓新的销售渠道，以满足顾
客多样化的需求。

第四段：创新与改革：关键的经营策略

在面对市场变化的时候，创新与改革是关键的经营策略。作
为烤鸭店老板，我们不仅要在菜品上进行创新，不断推出新
口味的烤鸭，还要将储备的传统工艺与现代科技有机结合，
提高生产效率和产品质量。此外，我们还要注重店面形象的
改造与升级，提升顾客的消费体验。只有通过不断的创新与
改革，才能在激烈的市场竞争中立于不败之地。

第五段：经验总结与未来展望

十多年的经营给予我丰富的经验和启示。首先，要坚持始终
以顾客满意为中心，不断提高服务质量，从而赢得顾客的忠
诚度。其次，要把握机遇，不断开拓新的市场，不仅要传承
传统工艺，还要与时俱进，满足顾客的多样化需求。最后，
要善于创新与改革，通过不断的提升，打造具有核心竞争力



的品牌。

展望未来，我希望能继续与时俱进，把握市场的机遇。我将
致力于提高产品质量和服务水平，将烤鸭店打造成为消费者
信赖的品牌。同时，我也想通过分享自己的经验和心得，帮
助更多的人成就他们的创业梦想。通过共同的努力，我相信
我们能够共同开创更加美好的未来。

烤鸭子的读后感篇三

北京烤鸭，顾名思义，它便是北京的风味小吃。况且，它还
是一道享有盛誉的著名菜式哦!

北京烤鸭味道醇厚、肥而不腻。那体态丰满的鸭子上泛着淡
淡的油香味儿，搭配上香脆可口的花生和一碗色泽红艳的酱
汁、绿油油的香菜……那香气扑鼻、油光焕发的看相真令人
垂涎三尺，恨不得一口吞下整只鸭!

北京烤鸭的制作过程很简单，选用的事优质品种的北京鸭。
首先，要在鸭子身上开一个小洞，取出内脏，往鸭肚中加入
开水，然后再将鸭子挂在烤炉上，这样既可以让鸭子的水分
不流失，也可以使鸭子不被烤软，可谓一举两得!

稍等片刻后，将鸭子取出。只见刚出炉的鸭子还冒着热气，
外焦里嫩，还略带一丝果香味。只有用这种烤法做出来的才
是正宗的北京烤鸭。

北京烤鸭不仅色泽鲜亮，而且口味甚佳，不愧为享誉世界的
美味佳肴。

烤鸭子的读后感篇四

烤鸭是中国传统的名菜之一，十分受欢迎。作为烤鸭店老板，
我经营这家店已有数年，积累了许多心得体会和总结，现在



分享给大家。

第二段：烤鸭店老板的责任

作为烤鸭店老板，我们负责的不仅仅是做好鸭肉这道菜，还
要确保餐厅的顺畅和安全。我们要保证厨房的卫生，保持烤
鸭的质量，以及对员工的管理。此外，我们还需要解决员工、
客户、供应商之间的问题。

第三段：烤鸭店老板的经营技巧

为了让顾客对我们的店铺留下好印象，我们需要多方面考虑。
例如店面装修、员工着装、警示标志、采购渠道等等。此外，
我们还需要维护好顾客关系，建立长期合作，增加客流量和
盈利。

第四段：烤鸭店老板的心得体会

在管理店铺的过程中，我学到了许多重要的经验和教训。例
如，我意识到了员工的重要性，他们对店铺的贡献是无可替
代的。我还学会了如何管理他们的工作和生活，让他们更加
忠诚和积极地为店家工作。

作为未来的烤鸭店老板，我们需要关注市场和消费者的需求，
调整店铺方向，不断提高服务水平和客户满意度。我们还要
发掘新的经营模式，提高互联网和智能技术在经营上的应用
等等。

总之，作为烤鸭店老板，我们需要不断学习和实践，不断总
结经验，不断创新和改进，以确保店铺能够稳步发展，为顾
客提供更好的餐饮服务。



烤鸭子的读后感篇五

我以往吃过外软里嫩的天津狗不理包子，也吃过香味扑鼻的
濮阳驴肉火锅，还吃过那青岛鲜嫩无比的海鲜大全……如果
你要问我最喜欢上头美食中的那一个，我会郑重其事地告诉
你，我还是念念不忘那北京的烤鸭。

记得那一次，我和爸爸妈妈到北京游玩。爸爸对我和妈妈说：
“今日中午我们去王府井吃正宗烤鸭，大家说怎样样”我和
妈妈高兴得直欢呼。

心动不如行动!过了好大一会儿，我和爸爸发艰难最之后到了
北京王府井烤鸭店，双脚刚踏进烤鸭的大门，哇噻!那里简直
就是人山人海，我用两只眼瞄上圈，大厅里没有一个空闲位
置，来那里吃烤鸭的人男女老少都有，我看到每个桌上都点
了烤鸭。其实，看别人吃也是一种享受，你瞧，我那不争气
的口水又流了出来。

等了好长时间，服务生最终给我们按排了座位，爸爸立刻点
了一只大烤鸭。过了一会儿，烤鸭来了，真是香味扑鼻，那
全身金灿灿的烤鸭，身上像是披上一件漂亮的衣服。只见端
菜的师傅先把鸭腹部用小刀切下来，紧之后又三下五去二的
再把烤鸭身上的肉切成一薄片一薄片的放在盘子的一边……
我早已满嘴是口水，真想一口气把这盘烤鸭全干掉!

当爸爸说“开始”之后，我就迫不急待地用筷子夹了一块最
鲜嫩的肉放入口中，啊，这感觉不绝不亚于孙悟空偷吃的人
参果，真是细品味赛如神仙呀!这入口即化的烤鸭，味道真是
好极了!轻轻再咬一口，啊，满嘴是油，香嫩的气息又在嘴里
飘来飘去，别提多有滋味!

学着爸爸的样貌，我也裹了一张鸭肉饼，再蘸点甜面酱，咬
一口，仿佛身在幻想的世界里，这味道真比汉堡强多了!最终
剩下的鸭架熬成的汤，味道也不般!喝一口真要把我陶醉晕似



的!怪不得是百年老店呢。

回到家里，我上网查阅了资料，原先做烤鸭是很有讲究的。
首先是选上等的肉多皮薄的鸭子，切掉没有的东西，就放入
烤箱进行烤制，烤箱内是用果木做燃料，并且火候更有考究，
该用大火时就用大火，该用小火时就用小火，这样烤出的肉
才能外酥里嫩，味道好，老少皆宜!

“人间美味实在多，北京烤鸭味当先。香味迷人好滋味，醉
倒北京老皇帝!”此刻，每当我回味起那鲜美无比的北京烤鸭，
我就会想自编的小诗来。

烤鸭子的读后感篇六

烤鸭是中国传统的美食之一，以其独特的烹饪技巧和丰富的
口感引起了全球各地美食爱好者的关注。近年来，我有幸多
次品尝到正宗的北京烤鸭，也亲自尝试烹饪过程。通过这些
经历，我对烤鸭有了更深刻的了解，并且获得了一些心得体
会。

首先，烤鸭的制作需要严谨的工艺流程。北京烤鸭的制作历
史悠久，从选材到烹饪每个环节都有着严格的要求。选材要
求鸭子体型适中，毛发干净。脖子要细长，以便后续烤制时
使得肉质更加饱满。制作过程中，要先将鸭子腌渍到均匀入
味，然后悬挂在特制的炉子内，利用间接热源的方式将鸭子
烤熟。整个烤制过程中要不断翻转鸭子，保证鸭子均匀受热，
最终呈现出皮脆肉嫩的完美状态。这些严格的工艺流程使得
北京烤鸭成为了一道精湛的艺术品。

其次，烤鸭的独特风味也给人留下了深刻的印象。烤鸭的皮
薄而酥脆，色泽金黄，切割时发出“啪嗒”声，回味无穷。
烤鸭香气浓郁，入口即化，嫩滑多汁。一般情况下，烤鸭会
搭配葱丝、黄瓜丝和甜面酱一起食用。这种搭配使得烤鸭的
风味得到了更好的凸显，葱丝和黄瓜丝的清爽、甜面酱的淡



淡甜味与烤鸭的肉质形成了完美的平衡。这种独特的风味让
人追忆无穷，让人忍不住一再品尝。

另外，我还学到了烤鸭文化的深层内涵。烤鸭作为中国传统
的名菜，不仅仅是一道普通的食物，更是承载着历史和文化
的象征。首先，烤鸭的千层皮浓缩了中国传统烹饪技艺的辛
勤汇聚；其次，烤鸭的切割步骤要以刀法让顾客眼前一亮，
这也是中餐切菜技艺的一种展示；最后，烤鸭的享用过程需
要一位懂得烤鸭食用礼仪的服务员，他们熟悉每个步骤的细
节并向顾客进行介绍，使整个品尝过程更加丰富。这些文化
的内涵让我们对中国饮食文化有了更加深入的认识，也更加
珍惜烤鸭这道传统美食。

最后，我在烹饪烤鸭的过程中慢慢领悟到了一些人生哲理。
烤鸭的制作需要耐心与细心，需要不断磨练和摸索，而且有
时候也需要跨出舒适区，尝试新的创新。这些经历让我明白
在生活中，我们不仅仅要有恒心和毅力，还要敢于创新和超
越。只有不断努力和持之以恒，才能把握住机遇，创造出属
于自己的精彩。

总的来说，烤鸭给我带来了无数次的美食享受，也让我品味
到中国传统美食的魅力。通过深入研究和亲自尝试，我收获
了烤鸭制作的工艺流程、风味特点以及烤鸭文化的深层内涵。
同时，在烹饪烤鸭的过程中，我也得到了一些人生的启示。
烤鸭不仅仅是一种美味的食物，更是一门艺术，一种文化的
传承。它让我们更加了解中国饮食文化，也教会了我们想要
获得美味与成功，需要耐心、细心和不断努力。虽然我只是
其中的一个爱好者，但是烤鸭却给我带来了无尽的乐趣和收
获。

烤鸭子的读后感篇七

准备美国去留学，雅思是不可少的，大家对于雅思了解多少



呢?雅思考试内容是什么?准备参加雅思考试，这是我们一定
要了解的，应届毕业生网小编下面为大家详细介绍一下雅思
考试内容，供大家参考，希望对您雅思考试有所帮助。

雅思考试内容主要有以下4个方面，下面应届毕业生网小编为
准备考雅思的同学分享一下，希望对您雅思考试有帮助。

雅思的听力始终是整个考试的第一部分，一般为独白或两人、
多人对话，共有4个单元，38至42道题，普通培训类和学术类
听力部分的题目完全一样。

4个单元的难度是依次递增的。前两单元主要是一些日常生活
中有关社会状态和人际关系的各种场景，例如关于食宿或购
物的谈话。后两个单元则是学生在学习过程中遇到的一些典
型场景，如与导师或管理人员的讨论以及简短的`课程介绍，
或对教育、学术以及世界性话题的探讨，具有实际性和常识
性的特点。

听力部分常见的题型包括选择题(与托福的选择题类似，有备
选选项)、简答题、填空题、图表题、配对题(如将所给图片
与所听的内容匹配)。

雅思考试中普通培训类和学术类阅读部分的试卷完全不同。

普通培训类的文章基本来自广告、报纸、说明书、时间表、
杂志等一些实用性很强的文字载体，考题测试的目的是看考
生能否在阅读中获取、理解并处理最基本的生存信息，因此
考题主要是对考生的总体理解能力、定位文中细节能力和对
比文中细节能力等进行考核。题型多样，有配对题、简答题、
完成句子、选择段落标题、图表题等等。文章长度及体裁并
不像托福阅读那样固定，但内容却都是考生在国外生活中所
必须面对的东西，由于国内英语学习侧重阅读一些学术性较
强的文章，所以考生一开始接触雅思考试会面临一种尴尬，
那就是文章篇幅不长，内容也很简单，但却找不到答题所需



的信息点。

学术类阅读的文章首先在长度上远远超过托福考试，整个阅
读试卷只有3篇文章，文章长度从700词到1500词不等，要在
限定的60分钟内完成阅读并解答38至42道题，测试的重点是
考查考生对文章基本结构和一些重要信息的掌握情况。其题
型与普通培训类雅思考试一样多种多样。

写作是测试语言能力的重要方式。目前大多数的美国院校要
求申请者必须提供写作成绩，而且将此作为录取申请者的一
项重要依据。

雅思考试普通培训类和学术类写作部分的试题也有所不同，
考试时间均为1小时，要求考生完成两篇文章，第一篇字数要
求为150词，第二篇字数要求为250词。普通培训类的第一道
试题要求考生根据题目设定的情况写一封信，内容多与日常
生活有关，如抱怨、求职、询问情况等等。学术类的第一道
题则要求考生在20分钟内对试卷提供的图表所表达的信息、
趋势进行准确的描述。普通培训类和学术类的第二道题目风
格相同，都是要求考生就某一观点或现象写一篇议论文，选
题多为较大众化的话题，让考生有话可说。

托福考试没有口语部分，想要申请助教奖学金的考生往往还
要再进行一次口语考试。与托福考试不同，雅思考生面对的
不是已录好的规范考题，而是要直接面对考官，进行一对一
的面试。这也是雅思考试之所以得到越来越多的认可的原因
之一。

烤鸭子的读后感篇八

第一段：介绍卖烤鸭的背景和现状（200字）

卖烤鸭是一项古老而具有悠久历史的传统产业。作为中国的



传统名菜之一，烤鸭的制作工艺十分繁复，需要精心的杀制、
腌制和烤制过程。然而，在中国快速城市化和社会发展的背
景下，现代社会的节奏越来越快，很多人已经没有时间和精
力去学习制作烤鸭，因此选择购买已经制作好的烤鸭成为了
一种流行的消费趋势。随着烤鸭市场的不断扩大和竞争的加
剧，经营者需要不断创新和提高，才能在这个行业中获得差
异化竞争优势。

第二段：经营烤鸭的技巧和方法（300字）

经营烤鸭的关键是制作出美味可口的烤鸭产品。首先，要选
择优质的鸭子，鸭子的大小、肉质和肥瘦程度都会影响到最
终的口感和风味。其次，腌制是制作好烤鸭的关键步骤，腌
制时间和使用的调料需要经过反复的试验和调整，以找到最
佳的风味组合。最后，烤制过程中的时间控制也非常重要，
过长或过短都会影响到鸭子的口感。通过不断的实践和总结，
我发现精细化的工艺和专业化的设备是制作出优质烤鸭的关
键。

第三段：经营烤鸭的市场营销策略（300字）

除了产品的质量，对于经营者来说，市场营销策略也是非常
重要的。首先，定位自己的目标消费群体，是面向中高消费
群体还是普通消费群体，会影响到价格和推广方式的选择。
其次，选择合适的销售渠道，可以是线下实体店面，也可以
是线上电商平台。不论哪种方式，都需要注重品牌塑造和推
广，通过打造独特的品牌形象来吸引更多的顾客。最后，提
供优质的售后服务，包括送货上门、包装精美等，可以增加
顾客的黏性和复购率。

第四段：经营烤鸭的挑战与解决方案（200字）

经营烤鸭行业也面临着一些挑战。首先，市场竞争激烈，除
了品牌知名度和产品质量，价格也是顾客选择的重要因素。



因此，经营者需要控制成本，寻找供应链优势，以提供具有
竞争力的价格。其次，卫生和食品安全问题也是经营者需要
面对的挑战，需要注重食材的质量和卫生条件的监督。第三，
人员管理也是一个重要问题，需要培训和管理一支高效的员
工队伍。

第五段：结论（200字）

作为一名经营烤鸭的商家，我通过多年的经营和同时不断学
习和创新，逐渐积累了一些经验和体会。烤鸭的制作需要精
心和耐心，但通过不断的提升和改进，可以制作出美味可口
的烤鸭产品。同时，市场营销策略的选择也是非常重要的，
合理的定位和推广方式能够吸引更多的顾客。挑战虽然存在，
但通过对供应链和成本的控制，注重食材质量和卫生管理，
以及培训和管理一支高效的员工队伍，可以找到解决问题的
方案。经营烤鸭的道路是曲折的，但只要坚持不懈，相信一
定能够打造出属于自己的烤鸭王国。

烤鸭子的读后感篇九

1、俞家烤鸭京味飘，福鸭清汤俞福吆。

2、传承经典，追求创新，“俞福记”烤鸭！

3、重庆“俞福”鸭天下——“俞福”鸭业。

4、俞福烤鸭多滋味，营养好吃真实惠。

5、广聚南北客，再品俞福记；清汤重庆味，三日不绝口。

6、闻香留步，品味忘返。经典烤鸭，美味清汤，尽在重
庆“俞福记”。

7、“俞福记”烤鸭：吃喝双滋味，天天爽滋胃。



8、烤鸭香酥，汤浓味鲜，美味双绝唯有“俞福记”。

9、尝肉食髓吃烤鸭，长忆仙味余福记。

10、身在俞福记，如处京渝地。烤鸭胜过北京美，火锅更是
重庆味。

11、双吃烤鸭俞福记，吃出天天好福气。

12、补气补精烤鸭肉，养颜养胃鸭架汤。

13、福记鸡香，余味绕梁。

14、鸭肉精髓天天品，鸭架清汤日日尝——美味俞福记！

15、一只烤鸭有肉有汤，两种吃法相得益彰——“俞福记”
烤鸭。

16、俞福记：烤外脆里嫩鸭，品北香南鲜味。

17、酥脆香滑，“俞”味入心，汤浓鲜美，“福”的享
受———俞福记双味鸭。

18、一贯清香，两种口味，三重享受——俞福记。

19、品俞福记烤鸭，坐拥京渝美味。

20、渝民之口福，俞府之技艺——俞福记烤鸭。

21、千种风情在渝地，百般美味俞福记。

22、鸭架骨，熬出重庆味；烤鸭肉，香胜北京城。

23、“俞福记”烤鸭，纯正美味新吃法，经济实惠人人夸！



24、京之味，渝之汤，双重享受，尽在俞福记烤鸭。

25、烤鸭好吃吃不腻，鸭架汤好喝喝不厌。

26、烤出“京”味，烫出“俞”味，“俞福记”美味双绝！

27、享受多元化生活，享受“俞福记”独创烤鸭美味双绝。

28、川渝师傅匠心运，传统烤鸭涮锅新。

29、脆皮嫩肉味中愉，酥骨香汤口留福。

30、嫩肉浓骨香汤，一品二吃三享。

31、烤出“俞”味悠扬，烫出“山城”热情——一鸭两
吃“俞福记”。

32、外焦里嫩香流口，吃烤鸭；味好汤浓益延年，涮火
锅——一鸭两吃余福记！

33、京之余味，渝之福汤，双重享受记心间——俞福记烤鸭。

34、唇齿留香烤鸭肉，回味无穷鸭架汤。

35、一鸭两吃吃俞福烤鸭，鸭骨熬汤汤重庆火锅。

36、此味只应天上有，人间能得几回遇；若欲美味常伴侧，
常往佳处俞福记。

37、美味“福”鸭，口留“俞”香——俞福记烤鸭。

38、一只鸭子两种吃法烤烤涮涮，三番回味四面飘香美美满
满——俞福记，吃的是福气。

39、美味新吃法，烤烫两吃鸭，独享“俞福记”。



40、“俞福记”烤鸭，京味加川味，让您永远回味！

41、渝属俞福记，雅赞鸭年华。

42、鸭肉香，香飘大江南北；骨汤浓，涮出人间美味——一
鸭两吃真不同，尽在山城“俞福记”！

43、吃出北京，涮出重庆——俞福记烤鸭。

44、品烤鸭，遇福气——俞福记烤鸭，双重的品味。

45、烤鸭就要“俞福记”一份价钱，两种美味！

46、鲜嫩片片俱飘香，筋髓入汤送健康——烤鸭新吃俞福记！

47、炭火烘烤，肥而不腻，鸭骨入汤，独此一味。

48、烤鸭俞福记，多吃多福气！

49、鸭之味，俞福记。

50、古有京城全聚德，今有重庆俞福记。

51、重庆烤鸭一绝——俞福记。

52、一鸭跨京渝，俞福独为尊。

53、俞福记：吃在外，煲在内。

54、考鸭吃进嘴，俞福记到家。

55、俞福记烤鸭，香飘满天下！

56、肥肥的鸭子，肥肥的鸭子，俞福记，俞福记。



57、不吃不知道，吃了都说好。

58、俞福记烤鸭，重庆火锅精华，顶呱呱！

59、同一样的鸭，不一样的味道。

60、想既吃烤鸭又喝火锅鸭汤吗？那就快来俞福记吧！一鸭
两吃，绝对不一样的味觉体验！

61、烤鸭俞福记，不一样的选择！

62、有福气，当然香！

63、俞福记烤鸭——吃肉喝汤，舒服一家。

64、俞福记，北京吃肉，重庆喝汤！

65、俞福记--重庆的全聚德，不同的地域，不同的感受。

66、食烤鸭，品火锅，尽在俞福记。

67、重庆俞福记，烤鸭亦福气。

68、具有保健养颜，提神之功效，观者垂涎欲滴，食则回味
悠长。

69、俞福记烤鸭，一鸭双吃，物超所值。

70、烤鸭，我只要俞福记！

71、味绝天下，香飘万里。

72、用川味吃烤鸭，享受两种精粹。

73、玩在北京王府井，吃在重庆俞福记，让您吃到两地风味



的烤鸭。

74、食美味烤鸭，品鸭架靓汤。

75、吃俞福记烤鸭，品百般滋味。

76、肉烤香满堂，骨熬火锅底，一鸭两吃。

77、俞福烤鸭，吃法多多，鲜美又独特，今天你试了吗？！

78、重庆俞福记，美味透进骨子里！

79、一口清汤，一古股农香，来自俞福记烤鸭。

80、南鸭北吃，百吃不厌。

81、俞福记烤鸭，全鸭奉献，只余福气！

82、俞福记，好东西。

83、老烤鸭，新创意，就在重庆俞福记

84、愈福记烤鸭，花一份钱，吃出两种好滋味！

85、烤鸭送真情，令您添食欲。

86、重庆俞福记，鸭肉鸭骨都好吃。

87、天天俞福记，时时好福气！

88、媲美京城烤鸭，造特色本土烫菜。美味佳肴，尽在店内！

89、俞福记烤鸭，肉骨分吃，让你品味俞来俞幸福的生活。

90、俞福记，吃鸭好福气。



91、不一样的吃法，不一样的美味，尽在重庆俞福记、

92、俞福记，吃一只当两只，味道当然好！

93、俞福记的鸭子会舞火弄潮。

94、北京烤鸭，重庆火锅，香与辣的结合，烤与熬的搭配，
这就是俞福记。

95、俞福记烤鸭，见证传统，赢在特色。


